
本⽇쏔쎰쎿쎿쏧쐯쑂쎦！！��  
쐎쎦쐻쑌쏔味噌漬쎷焼쎳������������������������������������¥800 
쐎쎦쐻쑌쏎”쏘쏯쏅쎷”쏔쐴쏽쑄焼쎳������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������¥700 
賀茂茄⼦쏔揚쎸出쎽�別名「쏐쎿쏔⼥王」是⾮！������������¥700���������� 
⾃家製��無添加��⾚쐄쐯쏔⽢酢漬쎷�����������������������������������������������������¥300 
塩煎쏰銀杏�����������������������������������������������������������������������������¥400 
쐸쐜쐈쐒쐃쑃쎦쐯��������������������������������������������������������������������¥400� 
쐴쐘쑄쏽쐄쏔沖漬쎷�����������������������������������������������������������������¥400 
쎽쎪쏅쎷쏔⾁詰쏧��������������������������������������������������������������������¥500 
쎻쎻쏥쏎쎳쏔쎹쏔酒盗和쎮��������������������������������������������������������¥500���������������������������������������� 
炙쏰쏎쏰⾙쏔쏒쏅��������������������������������������������������������������������¥500 
本⽇쏔燻製（合鴨・쐰쑆쐔쐒쐚쎦쐓）�������������������������������������各�¥500 
⿊쎺쏤쏔쏻쏽쐒쐈쑃쎦쐹�����������������������������������������������������������¥400 
 

【쎰쎿쎿쏧秋酒】 

貴�特別純⽶�쏛쎱쏤쏰����������������������������[⼭⼝県]������¥600  
⼝当쏅쏰쏕쏪쎻쎽쎵쐖쐮쐡、쏛쏹쏵쏰쏎쎽쏅質感쏍、쎰⽶쏔⽢味・旨味쏸쎽쏉쎱쏰感쎾쏊쏊、落쏇着쎪쏅
酸味쏎⼀体쏎쏐쏉쏌⼝中쏑広쎲쏰쏤쎿。秋쏔⾷材쏸肴쏑쎾쏉쎵쏰飲쏧쏱쎰酒쏍쎿。 
 

阿部勘(쎨쏟쎱쏹)��쏘쏪쎰쏳쎽�純⽶吟醸原酒��[宮城県]������¥600��  
低温쏍쏬쏉쎵쏰쏎熟成쎽、円熟쎽쏅味쏵쎪쏔쎰酒쏍쎿。阿部勘쏔⾟쎻쏎程쏮쎵乗쏉쏅旨味쎲쐩쑂쑌쐒쏮
쎵、쐒쐡쑅쐒쏐쎵飲쏥続쎷쏯쏲쏤쎿。��������� 
 

万齢�(쏤쏹쏲쎪）�쏘쏪쎰쏳쎽�����������������������[佐賀県]������¥600�  
全量⼭⽥錦使⽤쏔純⽶造쏰。⽶쏔旨味쏎쐆쑅쏔良쎻쏸⾒事쏑表現쎽쏅純⽶造쏰쏔쏘쏪쎰쏳쎽쏍쎿。 
쐐쐼쎦쐰쏍쐆쑃쐜쏎쐆쑅쏔쎨쏱美酒。⾷中酒쏎쎽쏌存分쏑쎰楽쎽쏥쎵쏆쎻쎪。 
��������� 
＊쏘쏪쎰쏳쎽쏎쏕・・・寒仕込쏥쏔쎰酒쏸春・夏쏎熟成쎻쏁、秋쏑⽕⼊쏲쏁쏀쏑出荷쎿쏱쎰酒쏍쎿。 
 

⻘短쏔柚⼦酒��(쏬쏀酒）�����������������������������������������������������¥600  
酸味쏕控쎮쏧。쐡쑆〜쑃旨味系쏔柚⼦酒。＊果⾁成分쎲沈殿쎿쏱쎹쏎쎲쎨쏰쏤쎿쎲、品質쏑쏕全쎵問題쎨쏰쏤쏁쏹


